Fischkarkassen vom Lachs

Fischkarkassen sprich Fischgraten flir einen guten Fischfond. Machen Sie sich lhren Fischfond selber? Ein guter Fischfond ist die Basis fiir
viele Fischgerichte. Frische Graten vom Lachs.Vakuum verpackt.

Infos zum Fisch:

In Europa findet man im Handel meist den Atlantischen Lachs aus Aquakulturen in Norwegen. Ob gegrillt, gebraten, gerduchert, gekocht
oder mariniert: Lachs ist in Deutschland sehr beliebt. Neben dem guten Geschmack iiberzeugt er auch durch einen hohen Anteil an
wertvollen Omega-3-Fettsduren.

Zum Produkt

Nahrwerte
Unzubereitet pro 100 g
Brennwert kj 0kj
Brennwert kcal 0 keal
Fett 0Og
davon gesattigte O0g
Fettsauren
Kohlenhydrate 0g
davon Zucker 0g
Eiweil 0g
Salz 0g
Allergene
Fisch Ja
Sonstige Angaben
Lateinische Bezeichnung salmo salar
Herkunft Aus Aquakultur
Gezlichtetin Norwegen
Zutaten
Lachs

F. L. Bodes Nachfolger GmbH & Co. KG
IdNr.: 460/153/02192
USt-IdNr.: DE 256843577

Seite 1


https://neu.lachskontor.de/detail/018ab301cb0a708cbd002335fd137e1a

